PANE AL PANE
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700 sim” Cusumano sboccatura Sultano

Cappuccino di funghi con ostrica
Scampo con salsa coralli e fichi d'india

Chardonnay Passobianco, 2018, Franchetti

Triglia a “pisciruovo” con il suo sugo

Ravioli di gamberi e calamari con salsa al Pernod

Refosco dal peduncolo rosso, Alturio, 2016, Ga Bolani

Prezzo del menu con abbinamento vini,
acqua, coperto, caffe incluso
150 EURD

Prezzo del menu escluso acqua e vino
120 EURO
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\lentresca al carbone con cipollata e sommacco
Guancia di vitello con pure di patate e lenticchie

Soleras, Marsala vergine riserva, 20 anno, Rallo

Gelo al mandarino, salsa cioccolato hianco,
fave di cacao e maggiorana

Panettone con salsa vaniglia

1 calice di Champagne Ruinart € 24

1 calice di Mon Pit brut, metodo classico € 17

Per info e prenotazioni:
Tel. +39 0932.655000

ibanchiragusa.it
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*/00 sim” Cusumano especially
bottled for Sultano Charcoal tuna belly with onion and sumac

\eal cheek with mashed potatoes and lentils

. Soleras, Marsala vergine riserva, 20 anno, Rallo
Mushroom cappuccino with oyster

Langoustine with corals and prickly pear sauce

Chardonnay Passobianco, 2018, Franchetti Mandarin ice cream, white chocolate sauce,
cocoa beans and marjoram

Panettone with vanilla sauce
Red mullet a "pisciruovo” in its own sauce

1 glass of Champagne Ruinart, 24 euro

A SR [ IS 1glass of Mon Pit brut, classic method, 12 euro

Refasco dal peauncolo rosso, Alturio, 2016, Ca Bolani

Price of the menu, including wine, water, *
service charge and coffee
150 EURO Info & reservations:

Price of the menu, excluding water and wine Tel. 33 0332.659000

120 EURO ibanchiragusa.it



